Samedi 20/02/2010 de 17ha23h

Auditorium de I’Université Paul Sabatie
Toulouse

SpéClalltéS CUlinaireavietnamiennes, laotiennes et chinoises)

Prix uniques: 1 & 2€

Mise en bouche /M6én nim

Salade de crabe, crevette, pouletii\(Goi) cua, tdm va ga
Rouleaux de printemps /oGcudn

Nem /Chi gio

Samousa au poulet et boeuf / Samousa ga va bo

Papillote aux crevettes / banh nhan tdom

Crabe farci / Cuadh thit

Beignet de crevette / tdrar bot chién gion

Ravioli frit / hoanh thanh chién

Crevettes séchées marinées aux ciboules vinaigreétm khd @ kiéu
0 Tripes de porc sautées / Ph4 |

'4@.00.\‘.@9":5.00!\)!—‘

Plats principaux / Mon chinh

11.Brochette de poulet /xién (ghim) gadng)

12.Brochette de boulettes de viande sauce piquaném /(ghim) cli vién sauce cay
13.Canard laqué / ¥ quay

14. Ailes de poulet farci / canh gaéitthit

15.Nouilles sautées au poulet / Mi xao ga

16.Riz gluant a la vapeur / X6ign

17. Sandwich vietnamien au porc laqué / Banh nti th

18. Riz aux hachis de porc et couennerhdi

19. Riz cantonnais /an chién

20. Biche du Tét (riz gluant et banane & la vapebdnh tét chéi
21.Crépe de riz (salée) a la vapeur / Banéncu

22.Tartelette de riz (salée) a la vapeur / banh beo

23. Salade de papaye laotienneapl{ nom/goi du du Lao)



Dessert /Trang méng

Essayez ces sucreries (banh et ché), intraduisibleBanh bo, Banh phd,sBanh dadn,
Banh bao ch Banh it, Banh énh nhan, Che ...



